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Agriturismo

“Il Ristoro nell'A1a”

Via Arenelle, 9, 19037 Santo Stefano di Magra SP

Menu
Aperitivo 1n giardino
Prosecco, Analcolico e Tempure
4 antipasti con focaccia della casa

Primo
Assaggi di
Cannelloni di ricotta e Ravioli di carne

Secondo
Arrosto in Crosta con Patate e Insalata

Dessert
Torta alle mele
Vino, Acqua e Caffe
Prezzo 23 euro

Previste variazioni per vegetariani
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Giovedi 27-Ottobre-2016 a partire dalla 12:30

Ristorante LA CASTELLANA
dove siamo stati in primavera.
Chi non conosce la strada veda le indicazioni del pranzo precedente.

| vegetariani e chi ha problemi di intolleranze alimentari incompatibili con il menu proposto sono pregati di
comunicarlo al momento della conferma della prenotazione in modo da preparare un menu adeguato.
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@ FOCACCERIA+ OSTERIA FRANCESC®
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Meneu concordato:
Assaggio di primo piatto al gratin
Focaccia di Francesco cotta a legna
Tagliere di salumi
Formaggio pecorino e stracchino
Tortino o flan di verdura
Arrosto di carne con patate al forno
Verdure alla griglia
DESSERT Semifreddo
Acgua gassata e naturale
vino della casa o birra media, caffe.

Il tutto EURO 23.00

Lunedi 1° Giugno ultimo giorno per le adesioni. Si
prega correttezza

Read More
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Meneu concordato:
Assaggio di primo piatto al gratin
Focaccia di Francesco cotta a legna
Tagliere di salumi
Formaggio pecorino e stracchino
Tortino o flan di verdura
Arrosto di carne con patate al forno
Verdure alla griglia
DESSERT a scelta
Acqua gassata e naturale
vino della casa
0 birra media, caffe.

Il tutto EURO 23.00

Lunedi 20-Ott-14 ultimo giorno per le adesioni. Si
prega correttezza

Read More
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Serani via mail eccoci di nuovo pronti per un altro incontro, come di consueto, prima del cambio dell'ora
legale che inevitabilmente accorcia le giornate.

Visto I'apprezzamento che ci hanno fatto per la scelta del locale, ritorniamo dunque alla Chioccia d’Oro
venerdi 25 Ottobre prossimo dalle ore 12:30 in poi per stare un po’ insieme e gustare questo

Coloro che vogliono partecipare potranno dare conferma a Serani Piero (0187-674724 — 338 882 4257),
Cavanna Andrea (328 098 6669), Della Maggiora Roberto (0187-934 575 — 347 582 3864) oppure ali
cellulari o rispondendo alla E-mail di Piero Serani o alla casella di posta del sito admin@isaclantici.it ma
non oltre il giorno 24-Ottobre-2013.



Partendo dal PAM percorrere
in direz. CARRARA su

PAURELIA 4 Km fino
al PENNY MARKET, poi
seguire il percorso
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anche nei vostri ricordi per i tanti anni di lavoro e perché no ,di vita , passati assieme.

Read More
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